
ถอดบทเรยีนความส าเรจ็การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของจงัหวัด 
ผลิตภัณฑ์  สวทีโทสต์ชฟิฟ่อนมะพรา้วอ่อน  

1. ข้อมูลท่ัวไปของผลิตภัณฑ์ 
  ชือ่กลุ่ม Sweet Toast Bakery 
  ชือ่ประธาน นางสาวจารุณี  แชเ่ฮ็ง 
  ท่ีอยู่ 300/10 ม.8 ต.ดอนกรวย อ.ด าเนินสะดวก จ.ราชบุร ี
  เบอรติ์ดต่อ 089-6155517 
  ชือ่ผลิตภัณฑ์  ชฟิฟ่อนมะพรา้วอ่อน 
  ชือ่ผลิตภัณฑ์ท่ีได้รบัการพัฒนา  ชฟิฟ่อนลาวา 
  มาตรฐานท่ีได้รบั มาตรฐาน อย. 
  ชอ่งทางการจ าหน่าย  

1. จ าหน่าย ณ ท่ีท าการกลุ่ม 
2. Facebook : Sweet Toast Bakery 
3. ออกบูธจ าหน่ายรว่มกับภาครฐัและภาคเอกชน 

ราคา  1 ปอนด์ 90 บาท  
2 ปอนด์ 130 บาท 

2. ความเป็นมาของภูมิปัญญาท้องถ่ิน  
   ชิฟฟ่อนมะพรา้วอ่อน ขนมเค้กเน้ือนุ่มท่ีชาวด าเนินสะดวกภูมิใจน าเสนอให้คุณได้ล้ิมลอง 
เราได้คัดสรรส่วนผสมพระเอกอย่างมะพรา้วน้าหอมแสนข้ึนชือ่มาเป็นส่วนผสมหลัก พิถีพิถันท้ังรสชาติและ
เน้ือสัมผัส จนได้ความอรอ่ยละมุนล้ิน เน้ือชิฟฟ่อนนุ่มฟู ละลายในปาก กรุน่กล่ินความหอมของมะพรา้ว 
รบัประทานได้เพลิน ย่ิงเข้ากันได้ดีเม่ือทานคู่กับชาหอม ๆ สักแก้ว 
วเิคราะห์  SWOT  
จุดแข็ง 

1. การน าผลิตภัณฑ์ในท้องถ่ินมาท าเป็นชฟิฟ่อนมะพรา้วอ่อน 
2. เน้ือขนมปังนุ่มและหอมมะพรา้ว รสชาติอรอ่ย 
3. มีมาตรฐาน อย. 

จุดอ่อน 
1. อายุเก็บรกัษาน้อย 

โอกาส  
1. ได้รบัการสนับสนุนจากภาครฐั 
2. ความต้องการบรโิภคสินค้าท่ีไม่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ  

และส่ิงแวดล้อม 
อุปสรรค 

1. ภาวะเศรษฐกิจ ก าลังซือ้ของผู้บรโิภคมีน้อย 
2. สถานการณ์การแพรร่ะบาดของเชือ้ไวรสัโคโรนา 

 
 
 



กระบวนการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ (ระบุข้ันตอน/วธิกีารโดยละเอียด) 
1. สมัครเข้ารว่มโครงการฯ และได้รบัการคัดเลือกจากส านักงานพัฒนาชุมชนอ าเภอ 
2. เข้ารว่มอบรมเรยีนรู ้การสรา้งสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ โดยการน าภูมิปัญญาท้องถ่ินมาประยุกต์รว่มกับ

เทคโนโลยีสมัยใหม่มาใชใ้นกระบวนการผลิต 
  3. เข้ารว่มกิจกรรมแบ่งกลุ่มเรยีนรู ้ให้ค าแนะน า ปรกึษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์ อาทิ การพัฒนาคุณภาพ 
ผลิตภัณฑ์ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ การพัฒนารูปแบบของผลิตภัณฑ์ การพัฒนาต่อ
ยอดให้ตรงต่อความต้องการของตลาด จดัท าแผนพัฒนาผลิตภัณฑ์โดยคณะกรรมการเครอืข่าย KBO 
จงัหวัดราชบุร ี 
  4. ศึกษาดูงานผลิตภัณฑ์ OTOP โดยเครอืข่าย KBO จงัหวัดท่ีประสบความส าเรจ็ ผลิตภัณฑ์ปลาตะเพียน
หอมใบลานสาน กลุ่มจกัสาน ปลาตะเพียน หมู่ท่ี 1 ต าบลภูเขาทอง อ าเภอพระนครศรอียุธยา จงัหวัด
พระนครศรอียุธยา และศึกษาดูงาน ศูนย ์OTOP OUTLET จงัหวัดพระนครศรอียุธยา เร ือ่ง กระบวนการและแนว
ทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์ โดยเครอืข่าย KBO  
 5. เข้ารว่มการพัฒนาผลิตภัณฑ์ พัฒนาบรรจุภัณฑ์ อบรมเรยีนรูก้ารพัฒนาผลิตภัณฑ์ และ 
บรรจุภัณฑ์ จากผู้มีความรูจ้ากบรษัิทเอกชน และรว่มวเิคราะห์ ปญัหาความต้องการของผู้ผลิต เข้าสู่การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์  
 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ คือ ต้องการเพ่ิมความหลายหลายให้กับผลิตภัณฑ์ โดยการเรยีนรูก้ารท า 
ชฟิฟ่อนลาวา 

วัตถุดิบประกอบด้วย 
1. นมสด 2. น้ามะพรา้ว 3. น้าตาล 4. แป้งกวนไส้ 5. เกลือ   
6.เน้ือมะพรา้วห่ันเส้น 7. แป้งข้าวโพด 8. น้ามะพรา้ว 9. เน้ือมะพรา้วอ่อน 10. กะทิ  
11. นมขนหวาน 12. น้าตาล 13. เกลือ 
วธิกีารท า  
1. น าน้ามะพรา้วผสมกับเน้ือแป้งคนให้ละลายเข้ากัน 
2. น าเส้ือมะพรา้วแส่วนผสมท้ังหมดใส่ลงไป กวนให้เข้ากันจนส่วนผลสมข้นเหนียว 
3. พักให้เย็น น ามาใส่ในแป้งเค้กที่เตรยีมไว้ ตรงชัน้กลาง และใส่แป้งอีกชัน้ น าเข้าอบ 

      

    
 
 



การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ คือ ออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้เน้นส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์ ต้นมะพรา้ว กล่องสามารถ
มองเห็นผลิตภัณฑ์ด้านใน 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ ์ที่ได้จากการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
- ได้ผลิตภัณฑ์ใหม่ ชฟิฟ่อนลาวา  รสชาติกลมกล่อม 

            - ได้พัฒนาพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ลักษณะบ่งบอกถึงผลิตภัณฑ์ 
  

 
 

ปัจจยัความส าเรจ็ 
- การเรยีนรู ้ศึกษา ฝึกฝน จนได้ขนมเค้ก ขนมปังนุ่ม รสชาติกลมกล่อม 

เป้าหมายในอนาคต 
-   

ปัญหา/อุปสรรค และข้อเสนอแนะ 
- 

 


